Kirbju kremzupa

o - . . . - _ . Juras sals, . Darzenu .
Kirbis Olivella, Sipoli Kiploki Udens Burkani s Kartupeli . Piens, 2,5%
\ > jodats ; garsvielu
Extra . .
L v maisijums bez
Y virgin Y N - - sals un cukura
3 omazga, nomizo,
Nomazga, ¥ y Noma}zga, noskalgo sagriez
nomizo, Nomazga, Nomazga norrlllz|o, gabillos
noskalo, nomizo, NOMiz0. noskalo,
ieZ li noskalo, sagriez ' Sarive
sagriez lielos , Sag noskalo
gabalos sasmalcina
v
- v \ 4
Karto uz
»  iecllotas Uzkarséta ella apcep
pannas
Cep 210 °C temperatura,
30-35 mintites
v

Pievieno katla

A A A

v

Uzvara. Vara aptuveni 15 minttes

v

Sablende Iidz krémigai konsistencei

v

Pasniedz porcionétu +60 lidz +65 °C
temperatura
v
Uzglaba +63 1idz +65 °C
temperatiira, 11dz 2 stundam

Informacijas parpubliceésanas un cit€sanas gadijuma atsauce uz Slimibu profilakses un kontroles centru obligata.



Sarkano lecu un burkanu zupa

Sarkanas = . . . _ . . Juras sals,
— Udens Sipoli Kiploki Burkani Paprika -
1€cas, sausas jodets

_ Nomazga, nomizo, 3 3 izories
Noskalo Uzvira z8 z I\_Iomazga, Nomazga, 1zggevz
noskalo, sasmalcina nomizo, noskalo, seklotni, sagriez
| | sarive nelielos gabalos
v
Vara

> 15 minttes

A 4

Nokas

Darzenu
garSvielu
maisijums bez
sals un cukura

Skabais
kr&jums, 20%

Pl
Liek katla. Vara [*
25 miniites  [g
Y
Pievieno,
samaisa

A 4

Pasniedz porcionétu +60 1idz +65 °C
temperatiira, kopa ar skabo kréjumu

A

A

Uzglaba +63 lidz +65 °C
temperatiira, 11dz 2 stundam
(bez skaba kr&juma)

Informacijas parpubliceésanas un cit€sanas gadijuma atsauce uz Slimibu profilakses un kontroles centru obligata.




Frikadelu zupa

N_I alta Sipoli Jﬁ'ras _Sél 5 Olas Mal t_i Burkani Sele_rij 8 | Ofive lla, | Udens Kartupeli Dﬁf zenu Sk?_‘bai :
vistas jodets melnie kati Extra | gasvielu | krgjums,
gala* pipari virgin rnalsI_Jums 20%
bez sals un
v v \ 4 4 A cukura
Nomazga, Noskalo, Nornz}zgﬁ, Nomazga, Noqugﬁ,
nomizo, atdala no nomizo, smalki nomizo,
noskalo, smalki ¢aumalas noskalo, sagrie’ noskglo,
sagriez sarive sagriez
v gabalos
] Apcep v
_ »{ uzkarséta B
: > panna Uzvara
Samaisa  [* 7
) Pievieno, [€
¢ > vara <
Veido 15 minttes
frikadeles v

\ 4

Pievieno, vara
lidz frikadeles

gatavas

A 4

Pasniedz porcionétu +60 lidz
+65 °C temperatiira, kopa ar
skabo kr&jumu

A

\ 4

Uzglaba +63 lidz +65 °C
temperatiira, 11dz 2 stundam
(bez skaba kr&juma)

*Galu maltas galas izstradajumiem ieteicams samalt izglitibas iestades edinasanas bloka. Edienu gatavoSanai var iegadaties arf malto galu, ja tai ir pievienots ne vairak ka
0,4 g sals uz 100 g produkta un ta satur ne vairak ka 20 % tauku, un tadai maltai galai pievienotais sals daudzumu ieskaita kopg&ja €édieniem pievienota sals daudzuma.

Informacijas parpubliceésanas un cit€sanas gadijuma atsauce uz Slimibu profilakses un kontroles centru obligata.
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