Kakao Kiselis ar pienu

Kartupelu ciete

Cukurs Piens, 2,5% Kakao Udens
v v v
o Nedaudz piena atliek Samaisa ar dalu no
lelej katla | kakao samaisi¥anai {»| atlikta piena, ta, lai Cieti iz8kidina tident
un pasniegsanai nav kunkulu
y
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Turpina varit
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sagaida, kamer kiselis sak
burbulot, nonem no plits

v

Atdzese

v

Porciong un pasniedz,+20 lidz
+23 °C temperatiira,
ar otru dalu atlikta piena

\ 4

Uzglaba +2 Iidz +5°C
temperatiira, 11dz 2 stundam
(bez piena)

Informacijas parpublic€sanas un cit€Sanas gadijuma atsauce uz Slimibu profilakses un kontroles centru obligata.




Bananmaize
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Pievieno un samaisa

A A

_ . . _ Juras sals, Milti, Cepamais

Banani Olas Sviests Cukurs Rozines . . P .
jodéts kviesu, a/l pulveris
Nomizo un Noskalo, Irkauss Noskalo un
samica atdala no nosusina
C¢aumalas

L /

Samaisa

A

A

Liek cepamtrauka ar
cepampapiru

v

Cep 160 °C temperatiira, 35 miniites

v

Atdzesg, sagriez porciju gabalos

v

Pasniedz +20 Iidz +23 °C
temperatira

v

Uzglaba +20 1idz +23 °C
temperatiira, 11dz 4 stundam

Informacijas parpublic€sanas un cit€Sanas gadijuma atsauce uz Slimibu profilakses un kontroles centru obligata.
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