Biezds pankikas ar ievarijumu 85715 g

(Olas

Eefirs, 2%

Culours

Jiras sdls, jodsts

Eviedu milti,
augztakd labuma

Cepamais pulveris

Dizerami soda

Sviests, 82%

levarijums

h A

Nomazg3, atdala no
faumalzm

Informacijas pErpublicéianas un cit®fanas gadijumd atzauce uz Slimibu profilakses un kontroles centru obligata.

Sajanc un saputo

Y

Pievieno un samaisa

Izsija

Pievieno un samaisa

h A

Sakarsgtd sviestd cep

Y

no abdm pusEm
120130 °C

h A

Pasniedz porciongtu
60—63 °C
temperatira

h A
Uzglaba
6363 °C
temperatiira,
lid= 2 stundam




Biezpiena kéksini ar zemeném, 75 g

Eviedu milti,

. . _ o . ” ens 2. 5% o -
smgstaka labuma Cepamais pulveris Jiras sdls, jodsts Culours Biezpiens, 9% Piens 2, Olas Exira virgin olfve]la Salditas remenas

¥ ¥

Nomazgd un atdala

Izsij no éaumalim

Y

Y

Sajauc sastavdalas Sajauc un samaisa

¢' h A

FY W)

Samaisa viendabigu
miklun

lemaisa

Y
Y

v

Liek cepamirauki un
izlidzina

v

Cep cepélazsnt
200 *C, 3040
miniites

v

Atdrzess

v

Pazniedz porciongu
3-12 °C temperatiira

v

Uzglaba
2-5°C,
Idz 4 stundsm

Informacijas pErpublicéianas un cit®fanas gadijumd atzauce uz Slimibu profilakses un kontroles centru obligata.



Magonu kékss ar aboliem, 100 g

Aboli

Udens

Culours

Citrons

Jiiras s&ls,
jodsts

Medus

Exfra virgin
olivella

Eviedu milti,
augstaki
labuma

Cepamais
pulveris

Magones

Nomazgs,
nomIzZo

UzviEra

Sagriez

gabalinos un |
liek vartties, |

20 miniites

v

Sablends

Nomazgs,
applauce

T

Morive

. Iz3piez sulu
mizinu

A4

Samaiza

Saputo

Y

v

Izsija

Sajauc

Y

Y

Sajauc

Y

A4
Liek cepamtrauks kartas:
magones, 1/2 miklas,

Informacijas pErpublicéianas un cit¥ianas gadijumd atsauce uz Slimibu profilakses un kontroles centru obligita.

A4

Ebolu biezeniz,
12 miklas

v

Liek cepeilodsni un cep
25 mindites, 130 °C
temperatira

v

Atdzess

h A

Porcions un pasniadz
3-12°C
temperatira

¥

Uzglab&
3-5°C, Iidz
4 stunddm




Pastaisiti biezpiena sierini, 65 g

. o Eokosrnekstu Dateles, bez - _ & 1 121 Tpo
Biezpiens, 9% skaidinas auliniem Udens Rozines Sokolade, T0%
Y Y Y Y
Sablends |« TandreE g Noskalo %ﬁﬁpﬁ?

Y
Iznem no
fidens
Y
Sastivdalas ¥
zablends
12 lgj forma
Y
Sastivdalas |
samaiza |

h A

| Earto forma,

izlidzina

Y

/2 sokolades lej pa
VIrsu

Informacijas parpublicéianas un cit¥ianas gadijumd atzauce uz Slimibu profilakzes un kontroles centru obligata.

h A

Atdzesg 30 minfites
sald&tava

h

A
Sagriez gabalinos un
pasniedz porclongtu
3-12=C
temperatira

h A

Uzglaba
2-5°C, Iid=
4 gtundam




Sokolades pankiikas ar ogam, 175 g

(Olas

Kzkao
pulveris

Evieiu milti,
angstaki
labuma

Dzerama
zoda

Exfra virgin

olivella

Saldetas
TEmEnss

MNomazgi,
atdala no
Caumalam

Izsija

Y

Y

Sastivdalas samaiza

Y

Y

h A

Sakars2ta elld cep no
abim pussm,
120-130 =C
temperatira

Y

h A

Porcions un pasniadz
6065 °C
temperatira

Wira
10 miniites

Y

h A

Uzglaba
63-55°C, Iidz
2 shundam

Informacijas parpublicéianas un cit¥fanas gadijumd atzauce uz Slimibu profilakzes un kontroles centru obligata.




Zemenn muss ar grauzdétam auzu parslam, 130720 g

Saldetas - ~ Saldais Saldais -
S Culours Zelating Udens krsjums, 10% krjums, 35% Anzu parslas
Y Y
Y T ‘I_I’_d _
. zméEree fidend, Anerauzds uz
e atbilstosi Saputo S e
E = iPI noradijumiem
- as uz lepakojuma
Y Y h 4
- - - L-Zkﬂlﬁé, v
SablendE »  Samalza iz Vina
Parkaiza pan
Zemenu musa
h 4
e lemaiza |
Y
| Samaiza kopd
5 Y ¥
oTClong un ]
adzesz25°C| | TEmeE
temperatiirs, o tirs
30 mintes femperatira
Y
Uzglaba
2-5°C, lid=
4 stunddm

Informacijas pErpublicéianas un cit¥fanas gadijumd atsauce uz Slimibu profilakses un kontroles centru obligita.




